FORMULARZ CENOWY/WYKAZ PRODUKTOW
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1. |Wolowe bez kosci Kat. 11 kg 150
2. |Wolowe bez kosci ekstra kg 250
3. |Wolowe bez kosci gulaszowe kg 200
4. |Lopatka z koscig kg 20
5. [topatka bez kosci kg 600
6. [Schab z koscia kg 50
7. [Schab bez kosci ke 350
8. [Szynka wieprzowa bez kosci kg 150
9. |Karczek wieprzowy bez kosci kg 30
10. |Zeberka wieprzowe paski kg 60
11. |[Wolowe z kodcia zebra kg 300
12. |[Wolowe z koscia mostek kg 800
13, |Watroba wieprzowa kg 100
14. [Pluca wieprzowe kg 80
15. |Flaki wolowe polfabrykat — kg 40

blanszowane, pokrojone w paski,

l:iwicze. bez przypraw.

konserwy i przetwory z migsa

16 |Kielbasa surowa kg 15
17 |Kielbasa biala parzona kg 15
18 |Kielbasa slaska kg 400
19 [Kielbasa $laska drobiowa kg 100
20 |Kielbaski wieprzowe cienkie parzone kg 100
21 [Frankfuterki surowe kg 100
22 |Kietbasa parowkowa kg 150
23 [Kielbasa szynkowa kg 250
24 |Kietbasa zywiecka kg 150
25 |Kielbasa sucha kg 20
26 [Kielbasa kminkowa kg 180
27 |Polgdwica drobiowa kg 110
28 |Polgdwica sopocka kg 40
29 [Szynka gotowana wieprzowa kg 250
30 |Szynka konserwowa kg 120
31 |Szynka drobiowa kg 100
32 |Szynka mielona kg 60
33 |Salceson ozorkowy wieprzowy kg 100
34 [Salceson drobiowy kg 20
35 |Pasztetowa wieprzowa kg 40
36 |Pasztetowa drobiowa kg 80
37 |Metka kremowa kg 40
38 |Metka grubomielona kg 20
39 |Kaszanka kg 300
40 [Mielonka drobiowa kg 30
41 [Mielonka wieprzowa kg 30
42 [Mielonka wieprzowa konserwowa kg 20
43 |Pieczen rzymska kg 120
44 |Winerki kg 100
45 |Parowki slaskie kg 110
46 [Mortadela kg 100
47 |Blok drobiowy kg 100
48 [Boczek wedzony bez zeber kg 80
49 |Drob w galarecie kg 20
50 |Podroby w galarecie kg 20
51 |Migso w galarecie kg 100
52 |Kosci wedzone kg 20
53 |Kosci kg 20
54 [Slonina kg 20
55 |Kielbasa mozaikowa kg 20
56_|Przysmak kanapkowy kg 30
57 [Kielbasa poledwicowa kg 160
58 |Pardwki cielgce kg 100

Razem wartos¢ NETTO (suma kol. 5):

stownie razem wartos¢ NETTO:

|Razem wartoéé BRUTTO (suma kol.7):

[stownie razem wartos¢ BRUTTO
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1. |Kurczaki kg 300
2. |Noga z kurczaka kg 150
3. |Udziec z kurczaka kg 600
4. |Filet z kurczaka kg 250
5. |Udziec z indyka kg 100
6. [Filet z indvka kg 200
7. [Watroba drobiowa kg 200
8 [Serca drobiowe kg 200
9. [Zoladki drobiowe kg 40
10. |[Korpus z kurczaka kg 130
11. |Migso gulaszowe z udzca z indyka kg 200
12. |Udka z kaczki kg 50
13, |Krolik poltusza kg 60
Razem wartodé NETTO (suma kol. 5):
slownie razem wartos¢ NETTO!
Razem wartoéé BRUTTO (suma kol.7):
|stownie razem wartosé BRUTTO




